HOTEL - RESTAURANT

HOHENTWIEL

APERITIFS

Martini , extra dry” oder ,rosso” /
Sherry ,Fino Dry” oder ,,Medium Dry“

»Hugo“
Holunderblitensirup, Prosecco und ein Spritzer Soda, garniert mit Limette und Minze.

»Aperol Spritz“

Aperol, Prosecco und Soda, garniert mit einer Orangenscheibe.

»Lillet Wildberry“

Lillet Blanc mit Schweppes ,Wildberry” aufgegossen und mit Friichten garniert.

»Ginger & Mint“

Harmonisch, erfrischender Aperitif mit Ingwer-Zitronen-Likér, Minze und Tonic Water.

,»,Gin Green Edition & Botanical Tonic “
Erfrischend Sommerlich, mit Nuancen vom Limetten und Wacholder, verfeinert mit
frischer Gurke, Minze und Limette. (Gin von Brennerei Brennlust aus Stockach)

»,Sanbittér Orange” (alkoholfrei)
Klassisch mit Sanbitter, Soda, Zitronen und Orangensaft.

»Red Passion” (alkoholfrei)
Sanbittér mit Maracujasaft und einem erfrischenden Spritzer Zitronensaft.

SEKT UND CHAMPAGNER

Fiirstengold ,Jahrgangs-Sekt”
Schlossbergkellerei, Wiirttemberg-Althengstett, Cuvée trocken

Geldermann Carte Blanche oder Rosé
Geldermann Privatkellerei, Baden-Breisach

Twiel Secco weiss oder Rotling Weingut Vollmayer

Crémant D’Alsace Extra-Brut A.O.C.
Chardonnay und Pinot Blanc, Melanie Pfister, Elsa, Frankreich

Champagne Brut ,Cuvée Speciale”

Nominé Renard, Frankreich / Champagne

40 % Chardonnay, 30 % Pinot Noir, 30 % Pinot Meunier, trocken
Champagne Brut ,Impérial“

Moét & Chandon, Frankreich / Champagne
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier, trocken

Alle Weine enthalten Sulfite. Die Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwsSt.
Sollte der angegebene Jahrgang nicht mehr vorhanden sein, reichen wir den darauf folgenden.
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